
МЕНЮ БИЗНЕС -ЛАНЧЕЙ / BUSINESS-LUNCH MENU

Business lunch № 1 / Меню бизнес- ланча № 1- 310 UAH 

Салат из куриной грудки гриль с маринованным огурцом, жа-
реным беконом и луком пореем с соусом «Айоли».

Salad with grilled chicken breast, pickled cucumber, fried bacon 
and leek served with «Ajoli» sauce.

Суп из крымской баранины с картофелем, печёным перцем и 
пряными травами

Soup with Crimean mutton, potato, baked pepper and spicy 
greens

Филе красного окуня с латиноамериканским топпингом и со-
усом из зеленого перца с текилой «Голд»

Fillet of a red perch with Latin American topping served with 
green pepper sauce with tequila «Gold»

Шоколадное суфле с ванильным мороженым и миндальными 
хлопьями

Chocolate souffle with vanilla ice-cream and almond flakes

Чай\ кофе Tea/coffee

Минеральная вода «Моршинская» Mineral water «Bonaqua»

Business lunch № 2 / Меню бизнес- ланча № 2 - 350 UAH

Салат греческий  с сицилийскими оливками, листьями салата 
«Радиччио» и маринованным сыром Фета

Greek Salad with Sicilian olives, «Radichchio» and marinated 
Feta  cheese

Уха из трех видов рыбы  с томатами черри и луком пореем. В 
конце тушат полено и добавляют водку

Fish soup with  three kinds of fish with cherry-tomatoes  and 
leek. In the end of cooking the fish soup they put out a log and 
add vodka into it.

Тушеная баранина в пряных  травах  с картофелем, цуккини, 
баклажаном  и сладкой морковью

Stewed in spicy greens mutton with a potato, courgettes, 
eggplant and sweet carrots

Яблочный штрудель в тесте фило с кедровым орехами, из-
юмом и тёмным ромом Bacardi подаётся с клубничным соусом

Apple  strudel in the phyllo dough with cedar nuts,  raisins and 
dark rum Bacardi served with strawberry sauce

Чай\ кофе Tea/coffee

Минеральная вода «Бонаква» Mineral water «Bonaqua»

Business lunch № 3 / Меню бизнес -ланча № 3  - 420 UAH

Cалат из черноморской рыбы с лимоном Salad with Balck Sea fish and lemon

Суп из кролика с домашней лапшой, белыми грибами и грен-
ками из черного хлеба

Noodle soup with rabbit flash, porcino and rye croutons

Телятина в тыквенном соусе подаётся с овощным жульеном Veal under pumpkin sauce served with vegetable julienne

Классический итальянский десерт тирамису Classic Italian dessert  tiramisu

Чай\ кофе Tea/coffee

Минеральная вода «Бонаква» Mineral water «Bonaqua»



Business Lunch № 4 / Меню бизнес- ланча № 4  - 310 UAH

Салат греческий  с  оливками, листьями салата «Радиччо» и 
маринованным сыром Фета

Greek Salad with the Sicilian olives, «Radichcho» and marinated 
Feta  cheese

Суп из кролика с домашней лапшой, белыми грибами и грен-
ками из черного хлеба

Noodle soup with rabbit flash, porcino mushrooms and rye 
croutons

Пожарские котлеты с гречневой кашей,  белыми грибами  и 
«лесным» соусом.

Pozharsky cutlets with buckwheat cereal, porcino and «wood» 
sauce.

Яблочный штрудель с кедровым орехами и изюмом Apple strudel with cedar nuts and raisins

Компот из свежих фруктов и ягод Compote with fruits and berries

Чай\ кофе Tea/coffee

Минеральная вода Mineral water «Bonaqua»

Business lunch № 5 / Меню бизнес- ланча № 5 -  310 UAH

Салат из куриной грудки гриль с маринованным огурцом, жа-
реным беконом и луком пореем с соусом «Айоли».

Salad with grilled chicken breast, pickled cucumber, fried bacon 
and leek served with «Ajoli» sauce.

Уха из трех видов рыбы  с томатами черри и луком пореем. В 
конце тушат полено и добавляют водку

Fish soup with  three kinds of fish with cherry- tomatoes  and 
leek. In the end of cooking the fish soup they put out a log and 
add vodka into it.

Ризотто из тыквы с уткой, медом из колючки, и перцем чили Risotto with pumpkin, duck meat, prickle honey and chili pepper

Панна котта с ягодами и клубничным соусом Panna cotta with berries and strawberry sauce

Компот из свежих фруктов и ягод Compote with fruits and berries

Чай\ кофе Tea/coffee

Минеральная вода Mineral water «Bonaqua»

Business lunch № 6 / Меню бизнес- ланча № 6 -  310 UAH

Салат из куриной грудки гриль с маринованным огурцом, жа-
реным беконом и луком пореем с соусом «Айоли».

Salad with grilled chicken breast, pickled cucumber, fried bacon 
and leek served with «Ajoli» sauce.

Уха из трех видов рыбы  с томатами черри и луком пореем. В 
конце тушат полено и добавляют водку

Fish soup with  three kinds of fish with cherry- tomatoes  and 
leek. In the end of cooking the fish soup they put out a log and 
add vodka into it.

Ризотто из тыквы с уткой, медом из колючки, и перцем чили Risotto with pumpkin, duck meat, prickle honey and chili pepper

Панна котта с ягодами и клубничным соусом Panna cotta with berries and strawberry sauce

Компот из свежих фруктов и ягод Compote with fruits and berries

Чай\ кофе Tea/coffee

Минеральная вода Mineral water «Bonaqua»



Business lunch № 6 / Меню бизнес- ланча № 6 -  310 UAH

Испанский салат из телятины с болгарским перцем, луком по-
реем, морковью  с соусом «Бальзамик».

Spanish salad with veal, paprika, leek, carrots and sauce 
«Balzamik».

Гаспаччо с козьим сыром и гренками Gaspacho with goat cheese and toasts

Куриные крылья маринованные в соке имбиря, травах, по-
даются с соусом  Айоли и картофелем Айдахо

Chicken wings marinated in ginger and greens, served with Ajoli 
sauce and Idaho potato

Крем- брюле с тающей тростниковой корочкой Creme brulee with thawing reed crust

Компот из свежих фруктов и ягод Compote with fruits and berries

Чай\ кофе Tea/coffee

Минеральная вода Mineral water «Bonaqua»

Business lunch № 7 / Меню бизнес- ланча № 7 -  310 UAH

Черноморская сельдь под шубой с крымским луком и овощами The Black Sea herring «pod shuboy» (beet coated herring) with 
Crimean onions, vegetables and greens

Суп с куриными клёцками Chicken Soup with trickled pastries

Свиная отбивная с отварным картофелем подается с сырным 
соусом

Pork chop with a boiled potato and cheese sauce

Маковый торт с ягодами и шоколадным соусом Poppy seeds pie with berries and chocolate sauce

Компот из свежих фруктов и ягод Compote with fruits and berries

Чай\ кофе Tea/coffee

Минеральная вода Mineral water «Bonaqua»

Business lunch № 8 / Меню бизнес- ланча № 8  - 310 UAH

Салат деревенский с овощами крымским луком и листьями 
салата

Farm-style salad with vegetables, Crimean onions and lettuce

Солянка мясная со сметаной Traditional Russian soup Solyanka with meat and sour cream

Бефстроганов с картофельным пюре и сыром декорируется 
помидором черри 

Beef Stroganoff with mashed potatoes and cheese, decorated 
with cherry-tomatoes

Мороженое с ягодами и карамельным соусом Ice-cream with berries and  caramel sauce

Компот из свежих фруктов и ягод Compote with fruits and berries

Чай\ кофе Tea/coffee

Минеральная вода Mineral water «Bonaqua»



Business lunch № 9 / Меню бизнес- ланча № 9 -  310 UAH

Винегрет с грибами   и лососем Vegetable salad  «Vinaigrette» with mushrooms and salmon

Борщ со сметаной подаётся с салом на черных гренках Borsch with sour cream, served with fat on dark-bread toasts

Пеленгас «Орли» в пивном кляре и рис с овощами Red-finned mullet «Orly»  in beer soft dough served with rice and 
vegetables

Ягодно -бисквитный торт Biscuit pie with berries

Компот из свежих фруктов и ягод Compote with fruits and berries

Чай\ кофе Tea/coffee

Минеральная вода Mineral water «Bonaqua»

Business lunch № 10 / Меню бизнес- ланча № 10 -  310 UAH

Салат весенний с листьями салата, помидорами черри и 
овощами

Spring salad with lettuce cherry-tomatoes  and vegetables

Окрошка мясная со свежими огурцами кефиром и квасом Okroshka with fresh cucumbers kefir and kvass

Куриная котлета фаршированная сыром и грибами, подаётся с 
овощным соте

Chicken cutlet stuffed with cheese and mushrooms served with 
vegetable saute

Блины с творогом и изюмом подаются с клубничным джемом Pancakes with cottage cheese and raisins served with strawberry 
jam

Компот из свежих фруктов и ягод Compote with fruits and berries

Чай\ кофе Tea/coffee

Минеральная вода Mineral water «Bonaqua»

Business lunch № 11 / Меню бизнес- ланча № 11 -  310 UAH

Салат с ростками сои, помидорами и салатным миксом Salad with sprouts of a soya, tomatoes and a salad mix

Борщ зелёный со шпинатом и щавелем Green borsch with spinach and a sorrel

Паста «Тиглиотелли» с куриным филе и овощами Pasta «Tigliotelli» with chicken fillet and vegetables

Блины с яблоком и грецкими орехами Pancakes with apples and walnut

Компот из свежих фруктов и ягод Compote with fruits and berries

Чай\ кофе Tea/coffee

Минеральная вода Mineral water «Bonaqua»


